x WK

Lad os lave maden og nyd tiden med hinanden. Kom i esegte julestemning, nar vi

JULEBUFFET 2026 , * . %

* x.

inviterer indenfor til julebuffet med alle de klassiske retter, som vi kender og elsker.
BUFFETEN BESTAR AF
2 slags sild m. karrysalat

Rgdspeette filet med remulade

Vihjeelper gerne
Kalvesylte m. sennep og rgdbeder

Y pogre med en mandel
& mandelgave

Medister med hvidkal fra kr. 350,00

Ris a la made m. Kirsebaersauce

Pris pr. person kr. 275,- (ved 20 personer)

Tilkob

Brystfleesk med rgdkal kr. 55- pr. kuvert
Rgget laks med rygeostecreme kr. 40,- pr. kuvert
/Eg og rejser kr. 40,- pr. kuvert
Lun leverposte] m- champignon og bacon kr. 40,- pr. kuvert
Frikadeller m. hvidkal kr. 30,- pr. kuvert
Raget makrel m. rgraeg kr. 30,- pr. kuvert
Tarteletter m. hgns i asparges kr. 45,- pr. kuvert
Hamburgryg m. grgnlangkal kr. 50,- pr. kuvert
2 slags ost kr. 50,- pr. kuvert
Andelar m. aebler og svesker kr. 75,- pr. kuvert
Mgrbrad a la creme kr. 50,- pr. kuvert
ZEbleflaesk kr. 35,- pr. kuvert

Vin ad libitum under maden — Husets gkologiske vine, gl og vand
355,-

Tillaeg v. mindre end 20 personer
10 =14 personer kr. 60,- pr. person 15-19 personer kr. 40,- pr. person

o]

60-90% okologi



http://bit.ly/2h7WaE6




